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Bodenart:
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Bouquet:
Geschmack:

Lagerung:

DE

Lugana DOC

Region Venetien, Provinz Verona, Morinengebiet siidlich vom
Gardasee.

Sehr lehmbhaltiger, ausgeprigt plastischer Boden.

Ernte in der zweiten Septemberhilfte per Handlese. Mai-
schung im geschlossenen, stickstoffgesittigten Tank. Girung
bei kontrollierter Temperatur: zunichst 3-4 Tage bei 12°C,
anschliefend schrittweise Erhchung bis auf 19°C.

Lagerung im Edelstahlfass.

Zartes Strohgelb, bei zunehmender Alterung leichte Gold-
nuancen.

Fruchtige und wohlriechende Duftnoten, aus denen Aromen
nach rosa Grapefruit und Akazienbliiten hervorstechen.
Dezent trocken, sehr schmackhaft und spritzig, mit zuneh-
mender Alterung kommen mineralische Noten zur Geltung.
Junger Wein, behilt seine Merkmale mehr als 4-5 Jahre bei; an
einem kiihlen (18-19°C) und lichtgeschiitzten Ort lagern.

Ideal for aperitifs,
with pasta, white
meat, fish and shel-
1fish dishes.

13,00 % Vol

Serve at 8 - 10 °C

Turbiana

(Trebbiano of Lugana)




